Priloha ¢.1:

Nazov firmy:

Por.

Nazov

Konkrétny(obchodny) nazov
uchadzacom ponukaného
vyrobku /pripadne
ekvivalentu/

Blizsia Specifikacia-
popis uchadzaéom
ponukaného vyrobku
(poZadujeme uviest
presnu Specifikaciu
pontkanych vyrobkou
a uviest krajinu
povodu)

MmJ

Mnoi-
stvo

Jednotkova
cena bez
DPH (EUR)

DPH %

Cena celkom
bez
DPH(EUR)

Cena celkom
s DPH (EUR)

Bravcové plece bez kosti
chladené - Cersvé plece bez
kosti, kolienka a koze, ktorym
je Cast jatoCne opracovaného
tela vykostena, bez hlbokych
zérezov do masa, bez koZe a
kIbovych puzdier; tukové
pokrytie méZe byt najviac do
hrabky 1 cm.

kg

2000

Bravcové stehno bez kosti
chladené -Cerstvé bravéové
stehno bez kosti rozobraté na
jednotlivé kusy - orech, 3aly.

kg

2000

Bravcové karé bez kosti
chladené-cerstvé bravcové
karé bez kosti Specialne
upravené, ktorym je vykostené
karé zbavené povrchového
tuku az na svalovinu a
strapcovitych zvyskov mésa,
pricom sa oddelia madsové Casti
boku.

kg

250

Bravéové karé s kostou
chladené -ktorym je celistva
Cast jato¢ne opracovaného
tela, nedeformovana s malou
Castou lopatkovej chrupavky,
na

vonkajej strane najviac z
tretiny plochy pokrytd tukom s
hridbkou najviac 1 cm, na
ostatnom povrchu s hrubkou
najviac 0,5 cm, pricom karé sa
oddeli od krkovi¢ky medzi
Siestym a siedmym
hrudnikovym stavcom a &ast
rebier

nepresiahne viac ako 5 cm od
okraja chrbtového svalu;
panenska svieckovica zostdva
sucastou karé,

kg

15

Bravcova krkovicka bez kosti-
Cerstva bravcova krkovicka
Specialne upravena, ktorou je
vykostena krkovicka bez
lopatkovej chrupavky,
svaloviny nad chrupavkou a
strapcovitych zvyskov mésa,
pri¢om povrchové krytie tuku

sa upravi aZz na svalovinu.

kg

100




Bravéova krkovicka s kostou-
Cast jatotne opracovaného tela
celistva neporezana, na
vnutornej Casti méze byt na
tretine

plochy pokryta tukom, najviac s
hridbkou 0,5 cm, pricom s

lopatkovej chrupavky

kg

15

1,10

0,00

Bravcovy bacik bez kosti -
bécik, ktorym je €ast jatocne
opracovaného tela bez
krvavého orezu, bradaviek,
opony a zvyskov plstného tuku,
pri¢om hrudna $pi¢ka musi byt
prikrytd masom

kg

15

Bravcovy bdcik s kostou- bocik,
ktorym je ¢ast jatocne
opracovaného tela bez
krvavého orezu, bradaviek,
opony a zvyskov plstného tuku,
pricom hrudna $picka musi byt
prikryta masom,

kg

50

Bravcové kosti karé, krk cerstvé
chladené

kg

50

10

Bravcové chvosty- chvost s
krizovou kostou z favej
bravéovej polovice, ktorym je
Cast jatoCne opracovaného
tela, a to krizova kost

s chvostom, pricom z pravej
polovice je len krizova kost;
mnoZstvo misa musi byt
najmenej 45 hmotnostnych
percent

kg

20

1,10

11

Bravcové kosti,technické
Cerstvé, chladené

kg

50

1,20

12

Bravcova pecen-vnutorny
orgdn osipanej nachadzajuci sa
v brusnej dutine, ma typicky
lalokovity tvar, mozno rozoznat
jednotlivé laloky. Povrch leskly,
tuhy, tmavocervenej aZ
bordovej farby, vnutro tvori
homogénna hubovita hmota
bez tuku. Na povrchu sa mézu
nachédzat zvysky cievneho
napajania.

kg

200

1,20

0,00

13

Hovédzie kosti,
Cerstvé,chladené

kg

30

1,20

0,00

14

Hovadzie zadné stehno bez
kosti chladené - ¢erstvé
hovadzie stehno bez kosti
Specialne upravené, ktorym je
vykostené stehno rozdelené po
blanach na jednotlivé sély,
valec, predstehno a kvetovu
Spicku, ktorych povrch je
upraveny az na povrchovu
blanu svalov, bez loja, s
oddelenym korbacikom a
platkom vrchného $alu, bez
makkych Sliach a strapcovitych

zvy$kov masa.

kg

150




15

Udena krkovicka bez kosti-
udend bravcéova krkovicka,
udend teplym dymom,
Specialne upravend, ktorou je
vykostena krkovicka bez
lopatkovej chrupavky,
svaloviny nad chrupavkou a
strapcovitych zvySkov mésa,
pri¢om povrchové krytie tuku
sa upravi az na
svalovinubravcova krkovicka
81%, pitnd voda 15%, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup,
modifikovany $krob,
stabilizator E450, E451,
zahustovadlo E407, E425, E415
bravcova bielkovina,
antioxidant E316, dymova
aréma, Ssunkova aréma

kg

100

1,20

16

Ud. rolka zo stehna - vakuovo
balené-ZloZenie: bravéové
stehno 65 %, Pitna voda,
Stabilizatory: E 450, E 451,
Modifikovany kukuri¢ny Skrob:
E 1422, Zivocisna bielkovina
(bravcéova), Dextrdza,
Maltodextrin, Zahustovadlo: E
407, Antioxidanty: E 316, E 300,
Regulator kyslosti: E 331,
Extrakty korenin, Aréma,
Soliaca zmes (jedla sol,
konzervacna latka: E 250),
Zemiakovy skrob

kg

20

1,20

0,00

17

Udend rolka z pleca - vakuovo
balené-Zlozenie: bravéové
plece 65 %, Pitnd voda,
Stabilizatory: E 450, E 451,
Modifikovany kukuricny Skrob:
E 1422, Zivocisna bielkovina
(bravCova), Dextrdza,
Maltodextrin, Zahustovadlo: E
407, Antioxidanty: E 316, E 300,
Reguldtor kyslosti: E 331,
Extrakty korenin, Aréma,
Soliaca zmes (jedl|a sol,
konzervaénd latka: E 250),
Zemiakovy skrob

kg

20

1,20

0,00

18

Udené karé bez kosti- Gidené
bravéové karé bez kosti, udené
teplym dymom, Specialne
upravené, ktorym je vykostené
karé zbavené povrchového
tuku aZ na svalovinu a
strapcovitych zvySkov mdsa,
pricom sa oddelia masové Casti
boku. Prisady : jedla solf,
chemickd konzervacna latka
E250.

kg

15

1,20

19

Udend slanina s koZou - hribka
min. 2 cm. ZloZenie: bravcova
slanina s koZou, konzervaéna
latka: E250, jedla sol, pitnd
voda,chrbtova slanina 96%,
jedld sol, konzervacna latka
E250, cukor, dextrdza,

Skrobovy sirup

kg

50

1,20




20

Udend slanina bez koZe- hribka
min. 4 cm. ZloZenie: bravéova
slanina bez koze, pitna
voda,chrbtova slanina 96%,
jedla sol, konzervacna latka
E250, cukor, dextréza,
Skrobovy sirup

kg

10

1,20

0,00

21

Udené bravcové stehno bez
koZe-bravéové stehno 81%,
pitnd voda 15%, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup,
modifikovany Skrob,
stabilizator E450, E451,
zahustovadlo E407, E425, E415
bravcova bielkovina,
antioxidant E316, dymova
aréma, Sunkova aréma

kg

30

1,20

22

Paprikovy lalok - vakuovo
balené-bravcovy lalok s koZou.
ZloZenie: bravcovy lalok
85%,pitna voda,jedla
sol,modifikované skroby
E1420,E1422 stabilizatory
E450,E451,dextrdza,bravéova
bielkovina,zahustovadlo

kg

150

1,20

23

Paprikovy bok - vakuovo
balené-ZloZenie: bravcovy bok
98,9%, sol, cesnak, koreniny
1,1%

kg

50

1,20

0,00

24

Oravska slanina -vakuovo
balené-bravcovy bok 92%,
pitnd voda 7%, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup,
modifikovany Skrob,
stabilizator E450, E451,
zahustovadlo E407, E425, E415
bravcova bielkovina,
antioxidant E316, dymova
aréma, sunkova aréma

kg

150

1,20

25

Udena tla¢enka bravéova
ZloZenie - bravéové maso 65%,
vyvar, jedla sol, Cierne korenie,
cesnak

kg

250

1,20

0,00

26

Hydinova tlacenka- ZloZenie :
kuracie mdso min.38%,
bravéové koze min. 22%, pitnd
voda, jedla sol, cesnak,
koreniny.

kg

50

1,20

27

Tladenka (neudend)- bravéové
mdso 60%, bravcové koze,
vyvar, jedld sol, ¢ierne korenie,
cesnak

kg

100

1,20

0,00

28

Skvarkova pomazanka max.
250 g-bravcové oskvarky 98%,
susena zelenina, emulgator
E1450, zemiakovy $krob,
stabilizator E450, stimulator
chuti E621, E635, antioxidant
E316, extrakty korenin

kg

1,20

0,00

29

Br.oSkvarky -bravéovy
ZivoCisny tuk, vyrobené
vyskvarenim bravcovej slaniny,
bez akychkolvek prisad,
korenin,konzervantov a soli

kg

70

1,20




30

Jaternice - vakuovo balené-
bravéové maso 44%, ryia,
bravcové vnutornosti 12%,
pitnd voda, bravcové koze,
jedla sol, zmes prirodnych
korenin (v réznom pomere)

kg

500

1,20

31

Drazovska udend klobasa-
bravcové maso 80%, hovadzie
maso 9%, pitna voda, jedla sol,
konzervaéna latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup,
sinecnicovy olej, extrakt
papriky, zmes korenin,
stabilizator E450, E451,
stimuldtor chuti E621,
antioxidant E316, E300,
extrakty korenin, aréma

kg

300

1,20

32

Gombasecka klobdsa-Bravcové
maso, Brav¢ova slanina,
Koreniaca zmes (zmes korenin,
dextrdza, regulator kyslosti E
575, antioxidant E 316, extrakty|
korenin, farbivo E 120), Soliaca
zmes (jedla sof, konzervacna
ldtka E 250), Startovacia
kultdra, Vyrobené zo 100 g
bravéového masa na 100 g
hotového vyrobku

kg

100

1,20

0,00

33

Ipelska klobasa -vakuovo
balené-bravcové maso 66%,
bravcové koze, pitna voda,
zmes korenin, dextréza,
stimuldtor chuti E621, extrakty
korenin, antioxidant E300,
E316, aréoma, farbivo E120,
jedla sol, konzervacna latka
E250, cukor, skrobovy sirup,
rasca, Cierne korenie, cesnak,
stabilizator E450, E451

kg

120

1,20

34

Bravéova mast min. 0,500kg-
max.1kg vedro-bravéovy
Zivocisny tuk

kg

800

1,20

0,00

35

Saldma Jemna - hydinové
mechanicky separované maso
40%, bravCové maso 24%,
bravcové koze, pitna voda,
zemiakovy skrob, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup,
bravcova bielkovina,
stabilizator E450, E451,
stimuldtor chuti E621,
antioxidant E316, aroma,
extrakty korenin, farbivo E120,
cesnak

kg

300

1,20

36

Saldma Vysocina-bravcové
maéso 50%, hovadzie méso 30%,
bravéova slanina 20%, jedld sol,
konzervaéna latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup,
stabilizator E450, E451,
stimuldtor chuti E621,
antioxidant E316, bravcova
bielkovina, extrakty korenin,
aréma, farbivo E120

kg

60

1,20




37

Saldma Pecenovy syr- bravcové
maso 34%, bravCova pecen
41%, pitna voda, bravcovy tuk,
jedla sol, konzervacna latka
E250, cukor, dextréza,
Skrobovy sirup, stabilizator
E450, zemiakovy Skrob,
modifikovany skrob, koreniny a
extrakty korenin, antioxidant
E300, stimulator chuti E621, E
635, cesnak.

kg

60

1,20

38

Saldma Moravské maso-
ZloZenie : bravEové stehno bez
kosti. Prisady: technologicky
pomocné latky - pitna voda,
jedla sol, chemicka
konzervacna latka E250,
dextréza, Zelirujuca latka E407,
stabilizator E451,E450;
modifikovany Skrob,
antioxidant E316, zahustovadlo
E415,zvyraziiovac chutnosti
E621, E635, aréma, farbivo
E120, dextrdza, pseni¢na muka,
krvna bielkovina.

kg

20

1,20

39

Salama StraZovska-bravcéové
maéso 50%, hovadzie méso 30%,
bravcova slanina 20%, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor,
dextroza, Skrobovy sirup,
stabilizator E450, E451,
stimulator chuti E621,
antioxidant E316, bravéova
bielkovina, extrakty korenin,
aréma, farbivo E120

kg

50

1,20

0,00

40

Saldama Nitran- Bravéové maso,
BravCova slanina, Hovadzie
maso, Jedla sol, Hroznovy
cukor, Maltodextrin,
Zvyrazriovac chuti E621, Cukor,
Korenie, Antioxidant E315,
Farbivo E120, Koreninovy
extrakt, Zi\ioéiéna bielkovina
bravcova, Startovacia kultura,
Konzervaéna latka E250, Na
100g hotového vyrobku bolo
pouZité 132g masa

kg

100

1,20

0,00

41

Plnené karé -bravcové karé
43%, plnka 43% (bravéové
méso 72%, bravcovy tuk, pitna
voda, jedla sol, konzervacna
latka E250, cukor, dextrdza,
Skrobovy sirup, cesnak, zmes
korenin ), pitnd voda,
konzervacna latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup,
modifikovany $krob,
stabilizator E450, E451,
zahustovadlo E407, E425, E415,
bravcova bielkovina,
antioxidant E316, dymova

aréma, sunkova aréma

kg

30

1,20




42

Saldma Malokarpatska,
ZloZenie:bravCové maso,
technologicky pomocné latky-
bravcova slanina, jedla sol,
cukornaté latky, koreniny a
extrakty korenin, prirodné
Cervené farbivo, chemicka
konzervacna latka E250,
antioxidant E316, zvyrazniovac
chutnosti E621, E635;
Startovacia kultdra,
maltodextrin, regulator kyslosti
E575.

kg

100

1,20

0,00

43

Sunkovy nérez-bravéové
stehno 49%, pitna voda,
zemiakovy Skrob, bravcové
koze, bravéova bielkovina,
stabilizatory E450, E451,
dextréza, zahustovadlo E407,
stimulator chuti E621,
antioxidant E300, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor,
Skrobovy sirup, kyseliny E330,
E296

kg

50

1,20

44

Sunka Debrecinska-bravéové
karé 85%, pitna voda 13%,
jedla sol, konzervacna latka
E250, cukor, dextréza,
Skrobovy sirup, modifikovany
Skrob, stabilizator E450, E451,
zahustovadlo E407, E425, E415,
bravcova bielkovina,
antioxidant E316, dymova
aréma, sunkova aréma,
koreniny a extrakty korenin,
paprikova Zelatina,
maltodextrin.

kg

100

1,20

45

Sunka hydinova- kuracie prsia
70 %, pitna voda, stabilizator
E450, E451, dextrdza,
maltodextrin, zahustovadlo
E407a, antioxidant E316,
zemiakovy skrob, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor,
Skrobovy sirup

kg

100

1,20

46

Sunkova saldma bravéova -
bravéové stehno 55 %, pitna
voda, zemiakovy $krob, jedld
sol, konzervaéna latka E 250,
cukor, dextrdza, Skrobovy
sirup, zahustovadlo E 407a,
stabilizator E 451, stimulator
chuti E 621, aréma, bravcova
bielkovina, antioxidant E 316

kg

150

1,20

47

Morcacia Sunka -ZloZenie:
morcacie prsia 83 %, pitna voda
12 %, jedld sol, dextrdza,
stabilizatory: E 451
(trifosfore¢nany) a E 250
(dusitan sodny), Zelirujuce
Cinidlo: E 407 (karagénan),
antioxidant: kyselina askorbova
Energia v 100 g: 347 kJ
Bielkoviny: 17,6 g

Tuky: 0,7 g

Sol:1,9g

kg

20

1,20

0,00




48

Prazska Sunka-bravcové stehno
90%, pitnd voda, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup,
stabilizator E451, maltodextrin,
stimuldtor chuti E621, aréma,
antioxidant E316, voda 5 %,
Obsah cistych svalovych
bielkovin min. 16 %.

kg

30

1,20

49

Spekacky (Opekacky) - vakuovo
balené-bravéové maso 60%,
bravcova slanina 15%, hovadzie
maso 20%, pitna voda,
zemiakovy skrob, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor,
dextrdza, skrobovy sirup,
stabilizator E450, modifikovany
Skrob, stabilizator E575,
extrakty korenin, antioxidant
E300, stimulator chuti E621,
E635, slnecnicovy olej, extrakt
papriky, kyseliny E330, E296

kg

350

1,20

50

Cesnakova klobdsa - vakuovo
balené-bravcové maso 38%,
hydinové mechanicky
separované maso 18%,
bravéové koze, pitna voda,
zemiakovy skrob, jedla sol,
konzervaéna latka E250, cukor,
dextrdza, skrobovy sirup,
stabilizator E450, E451,
antioxidant E316, extrakty
korenin, stimuldtor chuti E621,
antioxidant E300, farbivo E120,
vlaknina, cesnak

kg

50

1,20

0,00

51

Obycajné parky - vdkuovo
balené-bravéové maso 38%,
hydinové mechanicky
separované maso 18%,
bravéové koze, pitna voda,
zemiakovy skrob, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor,
dextrdza, skrobovy sirup,
stabilizator E450, E451,
antioxidant E316, extrakty
korenin, stimulator chuti E621,
antioxidant E300, farbivo E120,
vlaknina, cesnak

kg

150

1,20

52

Hydinové parky - vakuovo
balené- Zlozenie : Hydinové
mechanicky separované maso
min. 70%, bravcové koze min.
11%, pitna voda, zemiakovy
Skrob, séjova bielkovina, jedla
sol, stabilizator E451,E450;
farbivo E120,koreniny a
extrakty korenin, zvyraziiovac
chutnosti E621,E635; chemicka
konzervacna latka E250,
antioxidant E301, maltodextrin,
prirodnd aréma.

kg

20

1,20




53

Bratislavské parky - vakuovo
balené,bravéové maso 52 %,
pitnd voda, hovadzie maso
15%, bravéové koze,
zemiakovy Skrob, jedl|d sol,
konzervacnd latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup,
stabilizator E450, E451, zmes
korenin, antioxidant E300,
E316, stimuldtor chuti E621,
extrakty korenin, aréma,
karamel, susenad zelenina,

farbivo E120, cesnak kg 600 1,20 0,00 0
54 |Kacacie stehna min. 240g-

max.260g chladené kg 40 1,10 0,00 0
55 |Kuracie stehna min.240g-

max.260g chladené kg 40 1,10 0,00 0
56 |Kuracie prsné rezne bez kosti,

chladené kg 40 1,10 0,00 0
57 |Morcacie prsné rezne bez kosti,

chladené kg 40 1,10 0,00 0

Celkom bez DPH 0,00 €

Celkom s DPH 0,00 €

Svojim podpisom potvrdzujeme suhlas s predlozenym navrhom ramcovej dohody.

Dna:

Peciatka,podpis :




